LA CARTE conmanace 1y

Pizza facon napolitaine a emporter 077304871
Produits frais, locawx et italiens
MARGHERITA 9¢ GORGONZOLA 125 €
Tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d'olive Tomate, mozzarella fior di latte, tomates fraiches, gorgonzola, pointe

de créme fraiche

PROSCIUTTO

Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc artisanal DIAVOLA 12’5 €

Ajout possible d'origan a préciser lors de la commande sans supplément. Tomate, mozzarella fior di latte, poivrons grillés, spianata, filaments de
piment

REGINA 12€

Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc artisanal, champignons, Q“ATTRU stagtonon 13€

origan Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc artisanal, champignons,
olives italiennes, artichauts marinés alla romana

NAPOLI 12€

Tomate, mozzarella fior di latte, anchois de sicile, capres, olives 4 rFORMAGGI 13¢€

italiennes, huile d'olive Base creme de mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio, parmigiano
reggiano

MlElE ]2,5 € Confection possible en base tomate ou creme fraiche a préciser lors de la commande

) e s e RIS R sans supplément.
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, chévre, miel artisanal

PAYSANNE 125€ SALMONE 1ne

""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Creme fraiche, mozzarella fior di latte, saumon fumé (artisanal du
Tomate, mozzarella fior di latte, poitrine fumée, oignons rosés de fumoir de Paimpol)*, huile d'olive au citron

« . N .
roscoff”, pointe de créme fraiche Préciser si le saumon est ajouté avant cuisson ou aprés cuisson, d la sortie du four.

VEGETARIANA 125€ ITALIA

Tomate, mozzarella fior di latte, champignons, poivrons grillés, oignons Tomate, mozzarella fior di latte, burratina, speck, r

rosés de roscoff*, artichauts marinés alla romana, olives italiennes reggiano, créme de vinaigre balsamique

N—— -

* Oignon rosé de Roscoff AOP selon disponibilité. Liste des allergénes sur optitnapoli.fr.

Eau 50 cl 1€ Panna cotta 1€ Condiments Origan, Huile d'olive, Filaments de piment, Créme de vinaigre 1€
i A balsamique
Soda 33 cl - Coca-Cola, Coca Zéro, Fuze Tea 2¢€ ma'lson Ala ) ) ) o
péche, Oasis, Orangina, Schweppes agrumes vanille BOUI”bOH. Viande Jambon blanc artisanal, Spianata, Poitrine fumée, Speck 2€
R accompagnée sur X
Biére 33 cl - Italienne (Moretti 4,6A%) ou 3’5 € demande d'un Poisson Anchois de sicile, Saumon fumé (artisanal du fumoir de Paimpol)* 3€
artisanale et locale, brasserie des 7 lles, coulis de fruits E . . . . o
Trégastel : blonde, triple, rousse, IPA rouges et d'éclats romage Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Chévre, Taleggio, Parmigiano 2¢
. ) Reggiano
Vin italien 75 cl - Bardolino rouge, Bardolino 12¢€ de pistaches de .
L. Burratina (50g) 3¢
rosé, Lambrusco (rouge pétillant) sec ou sucré Sicile
Légume Tomates fraiches, Champignons, Poivrons grillés, Oignons rosés de 1€
Roscoff AOP*, Artichauts marinés alla romana, Roquette, Basilic, Olives italiennes,
Capres
Autres Citron, Oeufs, Supplément sauce tomate, Supplément créme fraiche 1€

Paiement : espéces, carte bancaire, ticket restaurant. — L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

NOS EMPLACEMENTS & HORAIRES
MERCREDI 18ha 21h Cavan — Esplanade Pierre-Yvon Trémel

JEUDI 18h a 21h Louannec — Parking de la Pharmacie Gueziec, A proximité de la boulangerie Fortin

VENDREDI 18h a 21h Caouénnec — Place de la Mairie
SAMEDI 18h a 21h Ploubezre — Place des anciens Combattants

DIMANCHE 18h a 21h Lannion — Atelier du Piano, En face de I'Intermarché, route de Trébeurden
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